
Capodanno

I L  M A R E  

Bollicine di Valdobbiadene di benvenuto 

Parmigiana di pesce spada 

Polpo croccante su crema di patate e tarallo sbriciolato 

 Catalana di gamberi e totani con pomodori sardi e mango 

Calamarata di Gragnano con crema di scampi e bottarga 

Bauletti al pesce spada e lime con fumetto allo zafferano e funghi 

Turbante di Orata al forno con cozze in guazzetto  

e quenelle  di polenta 

Pandoramisù al limoncello 

Caffè 

Soave Classico Cà Rugate 

Acqua gasata e naturale 

€ 75,00 

Assaggio di  cotechino e lent icchie ben augurante 



L A  T E R R A  

Bollicine di  Valdobbiadene di benvenuto 

Petali di vitello  in salsa tonnata 

Tartare di Chianina con frutto del cappero e  

granella di pistacchio 

Cestino di polenta con fonduta di zola e speck croccante 

Pennoni con sugo di brasato e fonduta di parmigiano 

Raviolotti cacio e pepe con burro al sentore di tartufo 

Guancetta di maiale brasata al Refosco 

con cipolline glassate 

Pandoramisù al limoncello 

Caffè 

Valpolicella Rio Albo 

Acqua gasata e naturale 

€ 70,00 

Assaggio di  cotechino e lent icchie ben augurante 



N É  C A R N E  N É  P E S C E  

Bollicine di Valdobbiadene di benvenuto 

Parmigiana di pesce spada 

Tartare di Chianina con frutto del cappero e  

granella di pistacchio 

Bis di Primi  

Raviolotti cacio e pepe con burro al sentore di tartufo 

Calamarata di Gragnano con crema di scampi e bottarga 

oppure pizza a scelta dal menù 

Pandoramisù al limoncello 

Caffè 

Valpolicella Rio Albo 

Soave Classico Cà Rugate 

Acqua gasata e naturale 

€ 55,00 

Assaggio di  cotechino e lent icchie ben augurante


