
It’s Christmas Time

P I Z Z A  &  S F I Z I  

APERITIVO ALCOLICO 
Aperol Spritz o Spritz Melograno 

Calice di Prosecco o di Vino Bianco 

APERITIVO ANALCOLICO 
MM mela e melograno 

APPETIZER d’accompagnamento 

Salame e Coppa Piacentina, Crudo di Parma 
con gnocco fritto 

Polentina tiepida con funghi 
Torta salata alle verdure 

Olive all’ascolana 

La Mortadella :  
Focaccia con Fiordilatte, stracciatella, mortadella, crema e granella di pistacchi  

Ventaglio di pizze fantasia 
(1 ogni 5 persone da condividere in mezzo al tavolo) 

Dolce 

Pandoro o Panettone con crema al mascarpone 

€ 26,00 



T A G L I E R I  D E L L E  F E S T E  

PER INIZIARE 

Franciacorta LA MONTINA 

Analcolico al Melograno 

 I PORCI COMODI 

Tagliere di Affettati Selezionati con la nostra focaccia appena sfornata  
 gnocco fritto  

FUORI DAL GREGGE 

Orologio di formaggi dalla pasta morbida al più stagionato con composte 
di frutta e verdura 

DEGUSTAZIONE di PRIMI PIATTI 

Riso Carnaroli con salsiccia “luganiga” sfumato al Barbera  
Raviolotti alla zucca con burro versato e salvia 

DOLCE a scelta 

Pandoramisù  
Panna cotta con frutti di bosco 

Acqua Gas e Naturale 
Valpolicella  o Soave Cà Rugate 

€ 40,00 



I L   N ATAL E   C H E   VUOI   T U  

PER INIZIARE 

   Salame e coppa del Piacentino e Crudo di Parma 
Focaccia al rosmarino 

Cocotte di polenta morbida con funghi prataioli 
Strudel del Tirolo con speck e Asiago 

Crema di Lenticchie con cotechino croccante 
Mini frittura croccante  di verdure  

BIS DI PRIMI  
( 2 primi da concordare) 

Garganelli alla crema di zafferano con julienne di zucchine e gamberetti 
Paccheri con dadolata di pesce spada , con caponata di verdure e pinoli tostati 

Fusilli freschi con melanzane fritte, pomodoro, basilico e ricotta salata 
Ravioli  con ricotta di bufala e spinaci su crema di formaggi allo zafferano 

Riso alla barbabietola con crema di Gorgonzola 
Riso Carnaroli con funghi prataioli e mirtilli, sfumato al fragolino 

Riso sfumato al Prosecco di Valdobbiadene  
Risotto con crema di zucca e  salsiccia “luganiga” 

SECONDO PIATTO A SCELTA  

Branzino in crosta di zucchine con tortino di patate al timo 

Brasato al Refosco con polenta saracena 

DOLCE 

Panna cotta ai frutti di bosco o Pistacchio 
Pandoramisù 

                                              Caffè e Limoncello                                    

Chardonnay o Merlot “Canto dei Messeri” ( 1 x 3 ) 
      

€ 55,00


